
Ficha técnica 
D8 Pro + E65 GBW
Mahlkönig + Puq M3 



El Sistema 

SBW (Sync By Wire) 

Es una solución integral de espresso profesional desarrollada a partir de la colaboración de tres marcas líderes a nivel
mundial: Sanremo, Mahlkönig y Puqpress. Juntas, conforman un ecosistema único en el mercado, diseñado para ofrecer
consistencia absoluta, eficiencia operativa y máxima confiabilidad en entornos de alto volumen.

A diferencia de sistemas que dependen de conectividad inalámbrica, el Sistema SBW utiliza sincronización directa por cable,
lo que permite una comunicación estable y en tiempo real entre la máquina de espresso, el molino y el sistema de tamping.
Esta arquitectura elimina interferencias, latencias y fallos de conexión, asegurando que los ajustes críticos del proceso se
ejecuten de forma inmediata y precisa.

Gracias a esta integración, el sistema es capaz de analizar cada extracción y realizar ajustes automáticos de molienda,
manteniendo la receta definida sin necesidad de intervención manual. El resultado es una barra profesional que reduce
errores, optimiza recursos y garantiza la misma calidad en cada taza, independientemente del operador, el turno o la
ubicación.

El Sistema SBW no es una suma de equipos, sino un sistema cerrado de precisión, creado para negocios que requieren
estandarización, escalabilidad y control total sin sacrificar calidad ni experiencia en taza.

Distribución y
compactado del

café molido

Tamaño de
molienda,

peso molido

Algoritmo 

Ajuste de
molienda

automática 

Analiza y
comunica en
tiempo real

Sincronización
por cable

(Sync by wire)



Ficha técnica 

D8 Pro 2G Sanremo



D8 Pro Sanremo
D8 Pro es una plataforma modular innovadora para máquinas profesionales de café espresso, que se caracteriza por la
configuración de caldera única que puede personalizarse según las necesidades de baristas y tostadores de café.

Es una configuración especial de la plataforma cuyos componentes estéticos y tecnológicos elevan el nivel de rendimiento en
comparación con el modelo básico.

2 grupos D8 2 grifos de
vapor 1 grifo de agua 1
portafiltro para una taza 2
portafiltros para dos tazas

3 grupos D8 2 grifos de
vapor 1 grifo de agua 1
portafiltro para una taza 3
portafiltros para dos tazas

807 mm 1037 mm 450,8 mm

554 mm

496 mm

88 mm

25
Dosis extra 1

Erogación 2 cafés

Erogación 1 cafés

Erogación 2 cafés largos

Erogación 1 café largo

Minipantalla D8

Dosis manual y/o 

purge/flush

Panel de Control D8 Pro

"shot timer" Dosis extra 2

Conexión WiFi 
Alarma

Navegación menú
técnico service

Temperatura agua

Cronómetro 
(Shot timer)

Cantidad de café 
suministrada

Programación
horaria activa

Funciones Pantalla D8 Pro

Warning - indica que es 
necesario el mantenimiento

Navegación 
menú usuario

Calentador de tazas

Presión

Lavado del grupo

Modo Eco Pro

Nivel caldera

Erogación

 App y Conexión IoT
Gestiona tu máquina de forma remota estés donde estés

La eficiencia y la consistencia están a solo unos
toques de distancia

Podrás controlar tu equipo desde cualquier lugar.
Imagina estar en camino a tu negocio y programar la
máquina para que esté lista cuando llegues a la cafetería.

Con la aplicación podrás:
Monitorear en tiempo real
Seguimiento de alarmas
Configuración de energía
Obtener actualizaciones automáticas
Ajustes de dosis y perfiles



Voltaje // frecuencias // fases

// potencia nominal

Dimensión calentador de tazas

Capacidad caldera de vapor 

Capacidad caldera café / intercambiador 

Peso neto

Peso bruto (con embalaje) 

Potencia máx. absorbida/ resistencia caldera vapor

Potencia resistencia calentador de tazas (opcional)

Potencia bomba

220-240 1N 

0.3 lt

1947 cm2

7 lt

Detalles Técnicos 2 GRUPOS 3 GRUPOS

380-415 3N

2547 cm2

10 lt

61.5 kg 71.5 kg

85 kg 95 kg

4.2 / 3.5  kW

5.4 / 4.5 kW

5.7 / 4.5 kW

6.9 / 5.5 k W

0.2 / 0.25 kW

0.25 kW
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Ficha técnica 
Mahlkönig E65 GBW



Espresso Grinder E65W Gbs
El E65W Grind-by-Sync (GbS) lleva el E65S Grind-by-Weight al siguiente nivel de inteligencia. Es el primer molino de espresso que
incorpora la innovadora tecnología Sync System, la cual ajusta el molino de forma automática según los parámetros recibidos
directamente de la máquina de café. Al combinar tecnología en la nube con algoritmos inteligentes, este sistema garantiza una
calidad de café consistente y repetible en todas las tiendas y turnos alrededor del mundo. 

El E65W Grind-by-Sync permite el control directo por parte del barista o, cuando está sincronizado con una máquina de café, una
alineación automática basada en el tiempo objetivo de extracción para generar el espresso perfecto. Esto significa que puede
funcionar tanto como un molino independiente como un molino sincronizado.

Para una precisión aún mayor, la reconocida tecnología Disc Distance Detection (DDD) de Mahlkönig se ve reforzada por un motor
eléctrico que ajusta con exactitud la distancia entre las muelas, permitiendo resultados precisos y repetibles.

Además de la tecnología Grind-by-Sync, el molino se complementa con la intuitiva aplicación móvil Mahlkönig Sync y su interfaz de
escritorio, que facilitan la configuración y sincronización de dispositivos, así como el acceso a datos valiosos y detallados para
monitorear y gestionar la toma de decisiones de forma remota y local en todas tus tiendas.

Da el siguiente paso en la molienda y entra en el mundo de una velocidad y consistencia incomparables con el E65W Grind-by-
Sync.

Características Clave

Tecnología en la nube Grind-by-Sync, que

permite una sincronización inteligente entre el

molino y la máquina de café para lograr una

calidad de café consistente y repetible.

Aplicación móvil Mahlkönig Sync, que facilita

la configuración de la sincronización entre

molienda y extracción, así como el monitoreo

de eventos seleccionados de molienda y

preparación.

 Aplicación de escritorio Mahlkönig Sync, que

proporciona información de datos detallada y

valiosa para supervisar y gestionar los

procesos de toma de decisiones tanto de

forma remota como local.

Ajuste micrométrico y de alta precisión de la

distancia entre muelas mediante un motor

eléctrico.

Tecnología Grind-by-Weight, equipada con

una celda de carga de alta precisión para el

control de dosificación en tiempo real durante

el proceso de molienda.

Tecnología patentada Disc Distance

Detection (DDD), que permite ajustes

precisos del grado de molienda.

 Ahorro de tiempo y aseguramiento de la

calidad gracias a la detección integrada del

portafiltro.

Muelas de acero especial de 65 mm de

diámetro.

Sistema de enfriamiento activo que mantiene

bajas temperaturas durante la molienda.

Boquilla iluminada y ajustable que proporciona

una salida de café limpia y centrada.

Molienda agradablemente silenciosa.

Pantalla de alta resolución de 88.3 mm con

amplio ángulo de visión.



Voltaje // frecuencias // fases

// potencia nominal

Velocidad en vacío

Diámetro de las muelas

Material de las muelas

Capacidad promedio de molienda*

Vida útil de las muelas (ajuste medio):

Capacidad de la tolva de café en grano

Dimensiones (ancho × alto × fondo)

Dimensiones del embalaje (ancho × alto × fondo)

Peso neto

Peso bruto

Certificaciones

Colores estándar

220-240 V // 50/60 Hz // 1~ // 440 W

110-127 V // 60 Hz // 1~ // 580 W 100 V

// 50/60 Hz // 1~ // 550/700 W

Special steel

4-5 g/s @250um

5-6 g/s @250um

1200 g

19.5 x 62 x 28.3 cm

69.7 x 28.7 x 47.5 cm

12.2 kg

14 kg

CE, CB, ETL Safety, ETL Sanitation

Conforms to

IEC/EN 60335-1
IEC/EN 60335-2-64
Certified to

UL 763

CSA C22.2 No. 195

NSF/ANSI 8

1400 rpm (50 Hz)
1700 rpm (60 Hz)

65 mm

800 kg

Polished aluminum, matte black
Polished aluminum, matte black & white

Detalles Técnicos

Matters México



Ficha técnica 

Molino PuqPress M3



Mejora la calidad del espresso.

Reduce la posibilidad de que el

café tenga sabor a quemado

debido a una compresión

desigual.

Nuevo acabado anti adherente

Menos café se pega en el

tamper, gracias a su nuevo

acabado ANTIADHERENTE.

PuqPress M3
Compactador automático integrado para Mahlkönig E65 y E65 GBW
Diseñada por Mahlkönig la PUQ Press M3 ofrece compactación precisa y sin esfuerzo en cada dosis, optimizando el flujo de
trabajo y mejorando la consistencia. Es la herramienta ideal para barras con volumen medio a alto, que buscan eficiencia,
limpieza y uniformidad.

Características Clave

Perfiles de extracción que

quieras.

¿Tampeado más duro para un

Flat White? ¿O un tamper rápido

para acelerar el flujo de trabajo?

Tenemos el perfil para ti.

Fácilmente 1 millón de

tampeados. El M3 viene con

una garantía de dos años.

Independientemente de la

cantidad de apisonamientos

que hagas.

Sin necesidad de más espacio.

Simplemente coloca tu molino

encima y comienza a servir

consistentemente.

Precisión y Consistencia.

Compactación uniforme y

precisa en cada uso para lograr

extracciones consistentes de

alta calidad en cada taza. 

Potencia

Voltaje

Tipo de enchufe

Diametro de Manipulación

Compatible con portafiltros desnudo

Duración de ciclo

Adecuado para

Ajuste de fuerza

Medidas

Detalles Técnicos M3

76 W

110 V

Todos

Si

1.3 seg

Todo tipo de portafiltros, doble y simple 

Matters México

Peso neto 4.6 kg

28.3 × 19.4 × 14.7 cm

Pasos de 1 kg en el rango de 5 a 30 kg

53 -58.3 mm
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